
A F T E N  A  L A  C A R T E

Hjemmegravad laks med lyst brød og sennepsdressing.

G R AVA D  L A K S 100,-

Klassisk dansk rejecocktail med håndpillede rejer
og rød dressing.

R E J E CO C K TA I L 100,-

2 stk. tarteletter med høns i asparges.

TA R T E L E T T E R 100,-

Håndpillede rejer med lyst brød, mayonnaise og citron.

H Å N D P I L L E D E  R E J E R

*Regningen kan desærre ikke deles i vores kassesystem

RESTAURANT HORNBÆK BODEGA
S I N C E  1 9 7 2

Friteret og paneret camembert med solbærmarmelade.

C A M E M B E R T  F R I T E S 100,-

Som mormor lavede den.

LO N E S  C I T R O N  F R O M AG E 85,-

F o r r e t t e r

110,-

H o v e d r e t t e r

Bløde løg, bacon, spejlæg og sprøde home fries.

Dansk smørstegt rødspætte med kartofler og persillesovs.

H E L S T E G T  R Ø D S PÆ T T E 245,-

Dansk wienerschitzel af kalv, pommes saute, ærter, dreng 
og skysauce.

W I E N E R S C H N I T Z E L 210,-

Klassisk stegt flæsk med kartofler, persillesovs og rødbeder.

S T E G T  F L Æ S K   169,-

B O D E G A  B U R G E R 170,-

.

TAV L E N  -  S P Ø R G  TJ E N E R E N

D e s s e r t e r

Hjemmelavede pandekager med is og knas.

PA N D E K AG E R 100,-

3 stk. håndlavet petit four fra JOTA chokolade i Gilleleje.

P E T I T  F O U R 75,-

I R I S H  CO F F E E  4  C L . 100,-


